乐山味道饮食文化传承与创新研究中心
（2024年度课题申报指南）

1.乐山建设“世界美食之都”体制机制建设研究
2.乐山味道地方菜标准化制定研究
3.国家级夜间文化和旅游消费集聚区、旅游休闲街区培育区域特色美食品牌研究
4.成渝地区双城经济圈预制菜产业发展研究
5.美食产业发展与城市治理水平提升研究
6.乐山地方菜非物质文化遗产保护研究
7.药食同源促进地方菜品创新研究
8.乐山地方特色小吃制作技艺保护和传承研究
9.美食街区可持续发展研究
10.美食与地方文化融合发展研究
11.城市美食品牌建设与评价研究
12.成渝地区餐饮行业人才供给研究
13.餐饮环节菜品配料和制作方法自主明示制度研究
14.“种养殖基地+中央厨房+餐饮门店”模式研究
15.乡村休闲餐饮配套产业集群发展研究
16.餐厨垃圾处理领域产业化水平提升研究
17.美食旅游线路设计研究
18.餐饮经营主体数字化改造和自动化餐饮设备设施应用研究
19.深度挖掘传统烹饪技艺和餐饮文化研究
20.预制菜食品安全监管研究
21.“中文+职业技能”国际餐饮人才培养研究
22.餐饮经营主体投融资研究
23.绿色餐饮标准体系建设研究
24.乐山美食国际推广与交流合作研究
25.乐山餐饮数字化产业发展研究
26.乐山地方菜菜品艺术研究
27.中餐场景的审美与艺术风格研究
28.餐饮新业态及融合发展研究
29.餐饮推动文旅融合高质量发展研究
30.乐山味道菜系的历史演变与发展研究

